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Ukol: Ch-1V-2 Zavislost mnozstvi CO; na teploté
Trida: kvarta
Ukol: Uréeni zavislosti mnoistvi CO, vyprodukovaného pekaiskymi kvasnicemi
na teploté
Pomucky: datalogger LabQuest, senzor mnozstvi CO,, teplomér, 2 kuZelové banky, lZicka,
odmérny vélec, kadinka, sacharosa, voda, pekarské kvasnice
!!! Senzor méfi mnoistvi CO, vplynném prostiedi, nesmi pfijit do kontaktu
s kapalinou!
Pfed vloZzenim senzoru do barnky vidy hrdlo zevnitf dikladné osuste!!!
Teorie: Pekafské drozdi obsahuje obrovské mnozstvi kvasinek, které se ve vhodném

prostiedi a teploté mnozi. Pfi tom pfeménuji cukr na alkohol a oxid uhlicity. Jednd
se tedy o alkoholové kvaseni.

CeH1206 — 2 C,HsOH + 2 CO,
Tento proces se vyuziva pfi kynuti tésta. Vznikly ethanol se pti peceni odpafi a oxid

uhlicity zplGsobi zvétSeni objemu tésta.




KVARTA —CHEMIE

Ch-1V-2 Zavislost mnozstvi CO, na teploté
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Dvé kuZelové bariky oznacte po rfadé Cisly 1, 2.

V kadince rozpustte malou IZicku sacharosy ve 30 ml studené vody a vlijte
do banky ¢. 1. Zmérte teplotu roztoku.

Na datalogger pfipojte senzor plynného CO,.

Senzor vlozte do kuzelové barky a po ustaleni (cca 3 min) zapiste koncentraci
CO,, v bance v objemovych %.

Opatrné datalogger vysunte a kcukernému roztoku pfisypte 0,5 IZicky
instantnich kvasnic, promichejte.

Opét vlozte senzor do kuzelové barnky a po cca 6 minutach odectéte hodnotu
koncentrace CO, v bance.

Ohrejte vodu na cca 30 °C, odmérte 30 ml a rozpustte v ni 0,5 IZicky sacharosy.
Roztok vlijte do kuZelové banky ¢. 2.

Senzor vlozte do kuzelové bariky a po ustaleni (cca 3 min) zapiSte koncentraci
CO, v bance v objemovych %.

Opatrné datalogger vysunte a kcukernému roztoku pfisypte 0,5 Izicky
instantnich kvasnic, promichejte.

Opét vloite senzor do kuzelové banky a po cca 6 — 7 minutdch odectéte
hodnotu koncentrace CO, v barice.

Porovnejte mnozstvi vzniklého CO, po 6 minutach ve studeném a teplém

cukerném roztoku.
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