Metabolismus kvasnic (alkoholové kvaseni)

PomUcky

Teplotni cidlo Vernier TMP-BTA, drozdi,
cukr moucka, nadobka na vodu, Izi¢ka.

Teorie

Alkoholové kvaseni je proces, pfi némz
kvasinky (obsazené napriklad v drozdi)

preménuji sacharidy na ethanol a CO,.
Pravé vznik oxidu uhli¢itého je zodpovédny za nakynuti tésta. Cilem experimentu je
ukéazat, Ze pri kvaseni se odevzdava do okoli teplo (dojde k zahréati roztoku).

Priprava méreni
Pomoci USB kabelu pfipojte rozhrani LabQuest Mini k pocitaci.

Do rozhrani LabQuest Mini zapojte Cidlo Vernier TMP-BTA.

Spustte program Logger Lite a vyberte v menu Experiment — Sbér dat.

Nastavte dobu méreni na 400 sekund, zaskrtnéte Nepreruseny sbér dat (obrazek
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nize) a potvrdte tlacitkem Hotovo.

Sbér dat

Méd: | Casova zavislost v

Mé&fit ihned
Trvéni: sekundy v &M
Nepreruseny sbér dat

Vzorkovaci frekvence

vzorkii/sekunda sekundy/vzorek
Provedeni experimentu

1. Do nadobky nalijte pfiblizné 50 ml vody o pokojové teploté.

2. Vhodte do vody polovinu kostky drozdi (prfiblizné 20 gramU) a za stalého michani ji
nechte rozpustit.

Do vzniklého roztoku vlozte teplotni ¢idlo a tlacitkem BEM spustte méreni.
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Po nékolika desitkach sekund pridejte do roztoku dvé Izicky mouckového cukru.

5. Za stdlého michani pozorujte vyvoj teploty. Az budete svysledkem méfeni
spokojeni, ukoncete méreni tlacitkem | =

6. Tlacitkem 7\ nastavte automatické méfitko grafu (dojde tak k optimalnimu vyuziti

jeho plochy).
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Ukazka namérenych dat
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Z naméreného grafu je zfejmé, ze pred dodanim cukru (prvni dvé minuty méreni)
zUstava teplota roztoku s kvasinkami stala. Po prisypani cukru, dojde nejdrive k poklesu
teploty — rozpousténi cukru je endotermicky proces, ktery odebira energii svému okoli.
Vzapéti ale zacne teplota rlist, a to nad plvodni teplotu roztoku, tedy nad teplotu
mistnosti. Tento rdst zplsobuje alkoholové kvaseni dodaného cukru.

Po dodéani cukru zahdji kvasinky obsazené v drozdi alkoholové kvaseni, pfi kterém se
uvolnuje teplo.

e  Experiment dobre vychazi s erstvym drozdim, ale Ize pouzit i susené drozdi (toho
staci 5 gramu).

e Je vhodné nechat predem vodu i drozdi néjakou dobu ve stejné mistnosti, aby se
jejich teplota vyrovnala s teplotou okoli.

e Zménou teploty pfi rozpousténi se podrobnéji zabyva experiment Zmena teploty
pri rozpousténi (www.vernier.cz/kucharka/54).
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