Potvrzeni chlorofylu v panenském olivovém oleji

Pomticky

Spektrometr Vernier GDX-SVISPL, kyvety
dodéavané se spektrometrem, panensky

olivovy olej, olivovy olej z pokrutin, pipeta.

Teorie

Vylisovanim oliv za studena vznika tzv.
panensky olivovy olej, ktery obsahuje
rostlinné barvivo chlorofyl.

Ze zbytkd po lisovani (tzv. pokrutin) se
dal$imi procesy za pritomnosti chemikalii, vysokych teplot a tlakll vyrabi pokrutinovy
olej. Ten jiz chlorofyl, ktery byl pfi vyrobé oleje znic¢en, neobsahuje.

Potvrzenim prfitomnosti chlorofylu je tedy mozné odliSit panensky olivovy olej
od pokrutinového. K tomu vyuzijeme fakt, ze chlorofyl vykazuje takzvanou fluorescenci,
kdy po ozareni vzorku proudem fotond s vhodnou energii dojde k jejich pohlceni
a naslednému vyzareni fotonl s nizsi energii — vzorek obsahujici chlorofyl po vystaveni
fialovému svétlu zafi cervené.

Pfiprava vzorka a spektrometru

1. Jednu kyvetu napliite panenskym olivovym Nastaveni méFeni
olejem, druhou kyvetu olivovym olejem KALIBROVAT
z pokrutin. Obé kyvety uzaviete vickem.

Integracni cas 150 ms

2. Spustte aplikaci  Spectral  Analysis,

v Uvodni nabidce vyberte moznost Vyhlazovéni vinovych

, 1 nm
Fluorescence vs. vilnovd délka (Celé deélek
spektrum) a pfipojte spektrometr (navod). Primérovani pres ¢as
3.V okné, které se objevi v pravé Ccasti
obrazovky, zvolte integraéni ¢as 150 ms  VInovadelka (excitace)  § 405§ nm

a excitacni vinovou délku 405 nm. Okno
pak mUZete zavfit kliknutim na £} . Tlagitko Kalibrovat nepouzivejte.
4. Pohledem zkontrolujte, ze se v Sachté spektrometru rozsvitil fialovy excitaéni zdroj.
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Provedeni experimentu

1.

Vlozte do Sachty spektrometru prvni kyvetu. Bila Sipka by pfitom méla ukazovat
na hladkou (ne na vroubkovanou) sténu kyvety.

Tlac¢itkem ZAHAJIT MERENI spustte sbér dat. Po vykresleni zavislosti zvolte
ZASTAVIT a kyvetu vyjméte.

Kroky 1 a 2 zopakujte s druhou kyvetou.

Ukazka namérenych dat a zavér

Cervena kfivka odpovida olivovému oleji z pokrutin, ktery fialové svétlo vychazejici

z excita¢niho zdroje nepohlcuje. Modra kfivka odpovida panenskému olivovému oleji,

ktery dopadajici fialové svétlo pohlcuje a zafi cervené.
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Olivovy olej z pokrutin byva v obchodech oznac¢ovan pomace oil. To ale nékdy
oznacuje i smési olejl (blended pomace oil), vzdy si proto prectéte presné slozeni.
Pokud je olej z pokrutin smichan navic se slunec¢nicovym olejem, méreni to nijak
neovlivni. Nékdy je ale soucasti smési také panensky olivovy olej, coz méreni
znehodnoti, protoze piky odpovidajici chlorofylu jsou pak v obou vzorcich.

Olej z pokrutin byvé ¢asto vniman jako méné kvalitni ve srovnani s panenskym. Ale
napriklad pro smazeni je pokrutinovy olej lepsi (a tedy kvalitnéjsi), protoze uz
v ném neni tolik slozek, které se pfi vysoké teploté rozkladaji.
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